
S E E F L A M M E
·  Restaurant am See ·

S P E I S E K A R T E

❦

VORSPEISEN

GEBACKENER FETA A,G..........................................................................10,90 €
goldbraun gebacken an Mirabelle, Oliven und Kirschtomaten, verfeinert mit Ahornsirup 
und knusprigem Ofenbaguette

KLASSISCHE TRADITIONELLE BRUSCHETTA A.............................................8,50 €
eine aromatische Melange aus Tomaten, Zwiebeln, Oliven und frischem Basilikum

GEGRILLTER PULPO A,R.........................................................................14,90 €
zart gegrillt an Chili, Knoblauch und Zitronengras, auf cremigem Bohnenhumus mit 
Kalamata-Oliven und Ofenbaguette

GAMBAS AL AJILLO A,B...........................................................................12,90 €
im Pfännchen mit Tomate, Chili und Oliven, dazu knuspriges Knoblauch-Baguette

HANDKÄSE MIT MUSIK A,G.......................................................................9,90 €
gereifter Harzer Käse, mariniert in Zwiebeln, Apfelessig und Öl, wahlweise mit Kümmel, 
serviert mit Butter und frischem Bauernbrot

❦

SUPPEN

ROTE-LINSEN-CREMESUPPE...................................................................7,50 €
cremig, verfeinert mit Kokos, Minze und frischer Kresse

KLARE HAUSMACHER RINDERBOUILLON A,L...............................................6,90 €
klar und aromatisch, mit feinem Suppengemüse und zarten Markklöße

KARTOFFELCREMESUPPE BALSAMICO G,L...................................................7,90 €
cremig mit Majoran und Schnittlauch, wahlweise mit Rindswurst oder Frankfurter 
Würstchen (+4,50 €)

❦

SALATE

BEILAGENSALAT....................................................................................5,50 €
ein kleiner Mix aus knackigen Blattsalaten, Tomate, Gurke und Karotte

GEMISCHTER PFLÜCKSALAT...................................................................9,90 €
zarter Pflücksalat mit Tomate, Gurke und Oliven, umspielt von fruchtigem Maracuja-
Dressing

TOPPING-SALAT A,G.................................................................................5,80 €
veredelt wahlweise mit knusprigem Crunchy Chicken oder gebackenem Hirtenkäse
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❦

VEGAN

VEGAN BOWL A,N..................................................................................15,90 €
mit knackigem Gemüse, Udon-Nudeln, fruchtiger Mango-Soße und geröstetem Sesam

❦

VEGETARISCH

GEBACKENER ZIEGENKÄSE G,H...............................................................13,90 €
auf einem Bett aus Wildkräutern, verfeinert mit Thymian-Honig, saftigem Pfirsich und 
Oliven in Rosmarin-Nussbutter

SPINAT-SEMMELKNÖDEL A,C,G.................................................................14,90 €
auf Champignonrahm und Waldpilzen, begleitet von Preiselbeeren, Parmesan und einem 
zarten Salatbouquet

❦

FISCH

PULPO AUS DER GRILLPFANNE G,R..........................................................19,90 €
karamellisiert mit Chili, Knoblauch und Thymian, auf Süßkartoffel-Creme mit Ananas-
Chutney, Limettenbutter und zartem Seespargel

LACHSFILET AUF MEERRETTICHSOẞE D,G.................................................24,40 €
begleitet von Süßkartoffel-Pommes und Rote-Bete-Preiselbeeren

ROTBARSCHFILET IM PANKO-PARMESAN-MANTEL A,D,G.............................23,90 €
an spritziger Zitronen-Dill-Soße mit Drillingen und Gurkensalat

BACKFISCH AN GRÜNER SOẞE A,C,D.........................................................18,90 €
mit Salzkartoffeln und Beilagensalat

Bitte beachten Sie jeden Freitag unser Mittagsmenü für wechselnde Fischgerichte!

❦

HUHN

HÄHNCHENBRUST SESAM A,F,N...............................................................18,90 €
auf Teriyaki-Soße, begleitet von Bimi-Broccoli, Karotte und feinen Udon-Nudeln

KIKOK-HÄHNCHEN CRUNCHY G.............................................................19,90 €
auf Kartoffelpüree, Balsamico-Zwiebeln und zartem Wurzelgemüse
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❦

SCHNITZEL

SCHNITZEL WIENER ART A,C..................................................................15,90 €
klassisch serviert mit frischer Zitrone

SCHNITZEL WIENER ART A,C..................................................................16,90 €
begleitet von hausgemachter Frankfurter Grüner Soße

SCHNITZEL WIENER ART A,C..................................................................16,90 €
verfeinert mit goldbraun geschmorten Zwiebeln

SCHNITZEL WIENER ART SEEFLAMME A,C,G..............................................17,90 €
goldbraun gratiniert mit Cheddar und Gouda, gekrönt von Tomaten, Oliven und Rucola

SCHNITZEL WIENER ART A,C,G................................................................16,90 €
in cremiger Pfefferrahmsoße

SCHNITZEL WIENER ART A,C,G................................................................16,90 €
in feiner Champignonrahmsoße

Beilagen wahlweise: Schalenfritten, Kartoffelsalat / Essig-Öl, Bauernbrot, Drillinge mit frischen 
Kräutern, Beilagensalat

❦

PIZZA

PIZZABROT A,G........................................................................................9,50 €
mit Kalamata-Oliven und zart-cremigem Feta

PIZZABROT A,N........................................................................................9,50 €
mit Hummus, Tahin und würzigen Oliven

PIZZA VEGETARISCH A,G........................................................................13,90 €
mediterranes Grillgemüse auf würziger Tomatensoße, goldbraun überbacken mit Edamer 
und Gouda

PIZZA MARGHERITA A,G.........................................................................11,90 €
hausgemachte Tomatensoße und zartschmelzender Mozzarella – italienische Klassik in 
Vollendung

PIZZA CAPRICCIOSA A,G.........................................................................14,90 €
Tomaten, Artischocken, Peperoni und Oliven, verfeinert mit gekochtem Schinken, roten 
Zwiebeln und zarten Champignons

PIZZA THUNFISCH A,D,G..........................................................................14,50 €
Thunfisch mit milden roten Zwiebeln, goldbraun überbacken mit Edamer und Gouda

❦
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FLAMMKUCHEN

ELSÄSSER FLAMMKUCHEN A,G..................................................................9,90 €
mit Schmand, knusprigem Speck und Zwiebeln, ganz nach elsässischer Tradition

FLAMMKUCHEN TOSKANA A,G,H...............................................................11,90 €
Schmand, Rucola und Walnüsse, verfeinert mit Cherrytomaten, Oliven und Pecorino

FRANZÖSISCHE TRÄUME A,G,H.................................................................12,50 €
Ziegenfrischkäse, süße Trauben und Nüsse, umspielt von roter Zwiebel und zarter Birne

❦

PASTA

RAVIOLI GEFÜLLT MIT RICOTTA A,C,G,H.....................................................16,90 €
an Waldpilzen, Cashewnüssen und Babyspinat, verfeinert mit Cherrytomaten und spritziger  
Limette

SPAGHETTI CARBONARA A,C,G..................................................................15,90 €
in cremiger Soße mit würzigem Pecorino und knuspriger Pancetta

LINGUINE PROVENÇAL A,H.....................................................................15,90 €
in würziger Tomatensoße mit Grillgemüse, einem Hauch Chili, Kalamata-Oliven und 
gerösteten Pistazien

LINGUINE A,B,G,O....................................................................................18,90 €
mit Black-Tiger-Garnelen, Knoblauch und Zitronenbutter, verfeinert mit Babyspinat, Pinot 
Grigio und Schmelztomaten

❦

VOM GRILL /  KOTELETT UND STEAKS

RUMPSTEAK VOM ANGUS 250 G G.........................................................28,90 €
verfeinert mit hausgemachter Kräuterbutter, würzigem Chimichurri und frischem 
Pflücksalat

RUMPSTEAK VOM ANGUS 250 G G.........................................................28,90 €
in Cognac-Pfefferrahmsoße, dazu frischer Pflücksalat

LAMMKOTELETTS................................................................................26,90 €
auf mediterranem Gemüse mit aromatischem Thymianjus

ENTRECÔTE-STEAK 250 G...................................................................29,90 €
auf goldbraunem Ofengemüse, verfeinert mit spritziger Salsa Corolla

Beilagen wahlweise: Pommes frites, Kräuter-Drillinge, cremiger Kartoffelstampf, Bauernbrot
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❦

HAMBURGER

BBQ-BEEF-BURGER 150 G A,C,M............................................................16,90 €
saftiges Angus-Patty im luftig-lockeren Brioche-Brötchen, verfeinert mit saurer Gurke, 
Tomate, Pflücksalat, Dijon-Senf-Mayonnaise und rauchig-süßer BBQ-Soße

CHEESEBURGER 150 G A,G.....................................................................15,90 €
Angus-Patty im Brioche-Brötchen, gekrönt von zerlaufenem Cheddar, dazu Rucola, Gurke 
und Tomate

PFÄLZER BURGER 150 G A,M..................................................................16,90 €
Saumagen im warmen Laugenbrötchen, begleitet von Dijon, goldbraunen Schmorzwiebeln, 
Tomate, Pflücksalat und Sauerkraut

Beilagen: Pommes frites, Süßkartoffel-Pommes, Drillinge

❦

MEINE LEIBSPEISEN

PFÄLZER SAUMAGEN...........................................................................17,90 €
an deftigem Sauerkraut, ganz nach altbewährter Pfälzer Tradition

PFÄLZER BRATWÜRSTE........................................................................15,90 €
an deftigem Sauerkraut, herzhaft und bodenständig

KÖNIGSBERGER KLOPSE A,C...................................................................16,90 €
in Kapernsoße, begleitet von Salzkartoffeln und Rote Bete

FRANKFURTER GRÜNE SOẞE C..............................................................15,90 €
mit gekochten Eiern und Salzkartoffeln, ein Frankfurter Original

ZARTER TAFELSPITZ VOM RIND G..........................................................18,40 €
zart auf Meerrettich, umspielt von Wurzelgemüse und Petersilienkartoffeln

OMAS HAUSMACHER RINDERROULADE A,G...............................................18,90 €
gefüllt mit Speck und Gurke, liebevoll geschmort und serviert an Stampf und Gurkensalat 
oder Apfelrotkohl

SEEFLAMMEN KLASSIKER – PFANNENGYROS VOM HÄHNCHEN G................15,90 €
an cremigem Tsatsiki, Krautsalat und goldbraunen Pommes frites

Zu den Pfälzer Gerichten reichen wir Brot oder Kartoffelstampf sowie Dijon-Senf. Beachten Sie 
bitte unser wechselndes Mittagsmenü mit Hausmannskost und Omas Klassikern!
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❦

KINDER

SPAGHETTI MIT TOMATENSOẞE A............................................................6,50 €

FISCHSTÄBCHEN MIT KARTOFFELBREI A,D,G................................................7,50 €

KLEINES HÄHNCHENSCHNITZEL MIT POMMES FRITES A,C............................7,90 €

❦

DESSERT

KAROTTENKUCHEN A,C,G,H.........................................................................6,50 €
gekrönt von einer Wolke Schlagsahne

SPAGHETTI-EIS G...................................................................................7,50 €
cremiges Vanilleeis unter fruchtiger Erdbeersoße, verziert mit feinen Raspeln weißer 
Schokolade

HAUSGEMACHTES TIRAMISU A,C,G..............................................................6,90 €

❦

ALLERGENKENNZEICHNUNG

A – Glutenhaltiges Getreide
B – Krebstiere
C – Eier
D – Fisch
F – Soja
G – Milch / Laktose
H – Schalenfrüchte (Nüsse)
L – Sellerie
M – Senf
N – Sesam
O – Schwefeldioxid / Sulfite
R – Weichtiere

Bitte sprechen Sie uns bei Fragen zu Allergenen und Unverträglichkeiten jederzeit an.
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